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Predkrmy

Veprova sunka od kosti s marinovanou zeleninou

Uzeny pstruh s kienem a koprem

Trhana slepici prsicka na ¢insky zpUsob s pikantni horcici a Teriyaki omackou
Cerstvy $penat s mini rajcaty, balzamikem a olivovym olejem

Salatovy bar s dresinky a doplnky

Variace syru

Svétlé a tmavé pecivo

Polévka
Kureci vyvar s masem a jatrovymi knedlicky

Hlavni chod

Veprové medailonky z panenky s peprovou omackou
Pecena jehnéci kyta na bylinkach se zeleninou

Morsky jazyk s maslovou omackou a restovanym fenyklem
Lasagne s bolonskou omackou a parmazanem

Prilohy

Stouchané brambory se slaninou a jarni cibulkou
Dusena zelenina s mrkvi, celerem a petrzeli
Restovana ryze se zeleninou a ¢ernymi houbami

Dezerty

Cokoladovy dort se $lehackou
Créme Bruleé s malinami
Cokoladové profiterolky

Vybér krajeného cerstvého ovoce
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Starters

Pork ham with marinated vegetable

Smoked salmon with horseradish and dill

Pulled hen breast ,,china style“ with spicy mustard and teriyaki sauce
Fresh spinach with baby tomatoes, balsamico and olive oil

Fresh cut vegetable

Selection of cheese

Selection of pastry (bread, rolls, etc)

Soup
Chicken broth with meat and liver dumplings

Main Course

Pork tenderloin with pepper sauce

Roasted lamb loin with herbs and vegetable

Sole with butter sauce and roasted fennel

Lasagne with bolognese sauce and parmesan cheese

Side dish

Mashed potatoes with bacon and spring onion
Steamed vegetable with carrot, celery and parsley
Roasted rice with vegetable and mushrooms

Desserts

Chocolate cake with cream
Creme Brulee with raspberries
Chocolate profiteroles

Fresh sliced fruit
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VorspeiBen

Schinken mit mariniertem Gemuse

Raucherlachs mit Meerrettich und Dille

Geschnetzeltes Hanchen nach chinesischer Art mit scharfem Senf und Teriyakisauce
Frischer Spinat mit Kirschtomaten, Balsamico nd Olivenaol

Frisches Gemuse

Auswahl an Kase

Auswahl an Geback

Suppe
Huhnersuppe mit Leberknodeln

Hauptgerichte

Tenderloin vom Schwein mit Pfeffersauce
Gerostetes Lamm-Loin mit Krateruern und Gemuse
Seezunge mit Buttersauce und gerostetem Fenchel
Lasagne mit Bolognesesauce und Parmesan

Beilagen

Kartoffelbrei mit Speck und Fruhlingszwiebel
Gedampftes Gemiuse mit Karotten, Sellerie und Petersilie
Gebratener Reis mit Gemuse und Pilzen

NachspeiBen

Schokoladentorte mit Schlagsahne
Creme Brulee mit Himbeeren
Schokoladen Profiteroles

Frisches Obst





